RUral-uRBAN synergies emerged in an

pU anNIVE immersIVE innovation ecosystem

SUBAL  UBBAN  mmEReivENEes Synergie mezi venkovem a mestem vytvorené
« V imerzivnim inovacnim ekosystému

Technologie vyroby piva

Téma: Ucastnici workshopu budou sezndmeni s teoretickou ¢asti vyroby piva. Dale budou

seznameni s pfislusnou legislativou. V praktické Casti si projdou celou vyrobu pivo od
Srotovani az po staceni piva do PET lahvi.

Misto konani: Potravinafrsky pavilon FAPPZ

Termin konani: 4.2. 2026 nebo11.2. 2026 nebo 18. 2. 2026 vzdy od 8:00 do 16:00

forms.office.com/e/6aKwglCwvd

Resitelé

Ceska zem&d&lska
univerzita v Praze
Provozné ekonomicka fakulta - Katedra informacnich technologii
Fakulta agrobiologie, potravinovych a prirodnich zdroju

Katedra mikrobiologie, vyzivy a dietetiky - Katedry kvality a bezpeCnosti potravin
Potravinarsky pavilon

- t Rurbanive ziskal financni prostfedky z programu Evropské unie pro

a inovace Horizont Evropa na zakladé grantové dohody ¢. 101136597.
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