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Domovarnické setkdani
a degustacni soutéz

Kdyz jsme pfed rokem organizovali prvni roénik
Cernokosteleckého zejdliku, tak jsme si nebyli
Uplné jisti, jak pFijmete koncept soutéze, jejiz
Uéastnici musi vafFit pivo podle receptu nékoho
jiného.

Prekvapivé vas tato podminka neodradila

a na prvni roénik soutéze jste se dostavili

v hojném poétu a mohli jste tak mezi sebou
porovndvat ,stejnd” piva, kterd ale spoleéného
méla méné nez by se dalo éekat. Jak uved!
predseda degustaéni komise Roman Holoubek:
«---prestoze byla piva varend podle stejného
receptu, tak kazdé bylo jiné...”. Ukdzalo

se tedy ve vétsi mife to, co jsme predpokladali,
Ze na vyslednou podobu piva maiji vliv zkusenosti
sladka a pouzité postupy a technologie.

Proto jsme u tohoto konceptu zustali a také

ve druhém roéniku budeme soutézZit podle receptu
nasich kolegl. Recepty uz jsme vam pfinesli

v minulych ¢islech éasopisu Pivar (3 a 4), takze
vite, Ze se bude vafit Altbier podle Petra Mérky.
Mozete si zkusit uvafit stejné d'abelské pivo,

se kterym Hana Chmelafové vyhréla celkové
hodnoceni Litomyslského korbelu 2017. A aby

se dostalo také na celkového vitéze minulého
roéniku Zejdliku, tak jsme pozadali Karla Toéika
o recept a vy si tak mozete vyzkouset uvafit jeho
Zitny ejl.

Jedinou vyjimkou je kategorie éesky lezdk, kterd
je zafazend do Ligy éeského lezaku a méli byste
tedy soutézit s pivem, které jste si sami vymysleli
a poté navarili.

A samoziejmé také i letos mUzZete soutéZit
se svymi pivnimi etiketami.
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Partneri souteze

Cernokostelecky zejdlik 2018 se rozhodli podpof¥it dva z partnert Cechu
a vénovali do soutéZze odmény pro Uspésné soutéZici.

Obchod BAHNIK.cz vénuje celkovému vitézi Cernokosteleckého zejdliku
Cylindrokeénicky tank Fermentasaurus pro hlavni kvaseni a dozravani piva.

TABORSKA PIVOTEKA dd soutézicim na prvnich tfech mistech ve viech kategoriich
nékteré zajimavé pivo ze své nabidky.
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VYCEPNI ZARIZENI | VYROBNIKY SODOVE VODY |
ELEKTROCENTALY | STANY | GRILY | TOPIDLA |

VARENI PIVA

SROTOVNIKY | SCEZOVANI | MERENT | KVASENI | LEZENI | CHLAZENT | VARENT |
STACENI | CEPOVANI | SPOJOVACI MATERIAL | NARAZECE | TLAKOVE LAHVE

www.bahnik.cz

PARNER CECHU DOMACICH PIVOVARNIKU

Pro €leny cechu -5% na veskery sortiment

Suroviny na vareni: Remeslna piva ceska

Kvasnice ‘ﬁ’i\}l a zahranicni
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Chmel o8 e \ Darkova
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Pravidla

degustaéni soutéze

Cernokostelecky zejdlik
se bude konat

v sobotu 15. 9. 2018
v Kostelci nad Cernymi lesy

Pravidla

Pfi vaFeni soutézniho piva v kategoriiich B, C, D je nutné vy-
uziti vSech surovin, kieré jsou uvedeny ve vzorovém receptu
a ve stejnych pomérech, jako je vyuzil autor receptu. Napfi-
klad pokud je v receptu uvedeno 50 % p3eniéného sladu, musi byt
toto zastoupeni dodrZeno. Pfesné hmotnosti samoziejmé vychdzeiji
z objemu vérky a vasi vytéZnosti. Pivo by mélo mit také stejnou
puvodni stupnovitost, jakd je uvedena v receptu (odchylka
t 1 °P je tolerovéna). Ndsledné technologické kroky (napf. zpo-
sob rmutovdni, sté&eni atd.) neni nutné presné dodrzet, protoze
disponujeme kazdy jinym vybavenim. Nicméné vzorové recepty
jsou kvalitni a ovéfené, tudiz dodrZeni stejné zdkladni technologie
je doporu&enihodné.

Uvafend piva budou hodnocena degusta&ni komisi klasickym sty-
lem dle kvality vzorkis. U&ast autord vzorovych receptd je dobrovol-
nd. Vzorky zfetelné senzoricky odliSujici se od vzorového receptu
budou ze soutéZe vyfazeny, ale budou obodovany (napfiklad tma-
vé pivo pfi ocekdvani svétlého, ziejmé nedodrzeni receptury aj.).

Objem vzorkd je stanoven na 2% 0,5 L Idhev (pripadné 1x 1-1,5L).
Stitky na oznaéeni soutéZnich vzorkd naleznete zde.

Registrace

Registrace vzorkd do soutéZe bude probihat elektronicky pomoci
webového formuldfe na ndsledujicim odkazu. Elektronicka re-
gistrace je povinna! # Prihldsit se do soutéze v mist& kondni
pred zahdjenim soutéZe nebude z organizaénich ddvodd mozné.

Registraéni poplatek ve vy3i 50 K& se bude hradit hotové, na misté
pfi pfeddni vzorkd. Poplatek slouZi k pokryti ndkladd na degustaé-
ni soutéz.
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https://drive.google.com/open?id=0B86_iSFYmZTjeV92SksxMVFlcHc
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSd8Tkv2X83xNYJaD6G7ENiKa9jbx--mmnJ9CivcG6h_FFAdZw/viewform
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Soutézni
kategorie

E

3B Cesky prémiovy svétly lezak

vareny podle vlastniho receptu

maximalni pocet vzorkd - 2

7B Altbier

vareny podle receptu Petra Mérky, Pivarka str. 246

maximalni poéet vzorko - 1

19A American Amber Ale

vareny podle receptu Hany Chmelafové -

celkové vitézky Litomyslského korbelu?"

maximalni pocet vzorko - 1

21B Zitny IPA

vareny podle receptu Karla Toéika -

celkového vitéze Cernokosteleckého zejdliku?°”

maximalni poéet vzorku - 1

O nejhezdi etiketu

CERNOKOSTELECKY
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Pravidla soutéze o nejhezdi etiketu

Etiketa musi byt vytvofena pfimo soutdZicim a musi se jednat o etiketu nekomeréniho (domdciho) piva. SoutéZ bude probihat ve dvou kolech,
pric¢emz prvni kolo bude elektronické a probéhne pred zadatkem Zejdliku.

V prvni fazi budou posuzovany etikety v elektronické podobg, zaslané ve formatech pdf, jpg, tiff apod. na adresu: typo_art@volny.cz. Pokud

obdrzite potvrzeni o pfijeti, tak jste registrovani do soutéze. Pfijem soutéznich etiket bude ukonéen 1. 9. 2018 v 23.59 (SEC).

Druhd faze soutdZe prob&hne béhem cechovniho setkdni - 15. 9. 2018. Mezi 9 a 10 hodinou je v misté pfeddvdni soutéznich vzorkd nutné
odevzdat jednu pivni [dhev s aplikovanou etiketou a ddle 3 samostatné etikety v tisténé podobé. Viechny etikety budou vystaveny v misté

akce pro inspiraci ostatnim.

Nejhez¢i etikety vybere hodnotici komise ve sloZeni: Jan Doubek, Ondrej Mlejnek, Martin Urban a Tomé&s Paukner.
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Prog ram
souteze

Datum a misto kondni

Sobota 15. 9. 2018 od 9.00 h
Pivovar Kostelec nad €ernymi Lesy (Malé humno)

Vice zde.

Predpokladany program

9.00-10.30 prijezd 0&astniky, pfejimka vzorkd do soutéze
10.30 zahdjeni

11.00-14.00 blok pfedndsek

13.30-15.00 obéd

17.00 vyhlédeni vitéz0, konec oficidlni &4sti, volnd zdbava

Degustacni soutéz

Musi byt provedena PREDEM
na docs.google zde

Registrace:

Registrace do soutéze bude ukonéena 9. z4fi 2018.

Registrace pozdéji & na misté neni mozna.

Registradni poplatek: 50 K& za soutéZni vzorek

Kontakty

Petr Mérka, mistopfedseda Cechu: petr.merka@cech-pivo.cz

Cech domdcich pivovarniki, z.s.: info@cech-pivo.cz
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http://www.pivovarkostelec.cz/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSd8Tkv2X83xNYJaD6G7ENiKa9jbx--mmnJ9CivcG6h_FFAdZw/viewform
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LIGA
CESKEHO
LEZAKU 208

MORAVIAN
HOMEBREWERS
MEETING 2°"7

KOSTELECKE
CHMELOVAREK 28

PRAGUE
HOMEBREWING
COMPETITION 2018

LITOMYSLSKY
KORBEL 208

DEGUSTACNI SOUTEZ
ZDAR NAD SAZAVOU 2018

CERNOKOSTELEC KY
ZEJDLiK 2018

Pravidla LCL20'8

Cilem Ligy je popularizace pivniho stylu, kte-
ry vznikl na éeském Gzemi - eského lezdku

(dle BJCP kategorie 3B*).

Vyroba lezdku se ukazuje jako komplikova-
n&j$i a na soutézich lezdk ziskavd tradiéné
méné bodl nez piva v jinych kategoriich.
Ligy se 0Castni soutéze Moravian Ho-
mebrewers Meeting (zapoé&itavaii se vysled-
ky z listopadu 2017), Kostelecké chmelo-
varek, Prague Homebrewing Competition,
Litomy3lsky korbel, Degusta&ni soutéz doma-
cich vyrobct piva Zdér nad Sézavou a Cer-
nokostelecky zejdlik.

Vsichni 0&astnici vySe zminénych soutdZi,
ktefi se zG&astni minimdlné 3 ze 6 zapoje-
nych soutézi v daném roéniku, se automa-
ticky stavaiji G&astniky soutéZe Liga eského
lezéku (soutéz je tedy pfistupnd viem bez
ohledu na é&lenstvi v Cechu). Bodové hod-
noceni bude souétem fii nejlepsich vysledkd
z absolvovanych sout&Zi (pfi Géasti ve vice
soutdzich se hordi vysledky skrtaiji). Pokud
bude mit soutéZici v jedné soutéZi vice vzor-
ko lezdku, zapoitavaii se mu body za lezak
s nejlepsim umist&nim. U vicekolovych souté-
i (Moravian Homebrewers Meeting a Pra-
gue Homebrewing Competition) je rozho-
dujici pocet bodl uvedeny na degustaénich

listech z prvniho kola.

Vitézem Ligy bude autor lezdky, ktery ziska

nejvice bodd v pfepoétené skale 0-100** .

Vitézem ligy musi byt uréen jeden soutdZici.
V pfipadé bodové shody na prvnim misté
rozhodne &vrtd Gcast v soutdZi, pokud exi-
stuje u soutéZicich se stejnym poétem bodu.
Neexistuje-li, tak se bere v Gvahu, jestli bylo
bod dosaZeno pomoci stabilnéjich bodo-
vych ziski (nejmensi rozdil mezi nejv&tsim
a nejmen3im skére). Pokud nelze urcit vitéze
ani podle tohoto pravidla, tak se rozhoduje
podle bodového zisku v poslednim kole Ligy

- na Cernokosteleckém Zejdliku.

*  Vsoutdzich, kde ve stejné kategorii soutézi lezdk dle 3A

i 3B, je mozno lezdk dle BJCP 3A uznat do hodnocenti ligy.

** body do ligy ze soutéze = ziskané body v soutézi /
maximdlni poéet bodi soutéze x 100



KATEGORIE A

m CESKY PREMIOVY SVETLY LEZAK (CZECH PREMIUM PALE LAGER)
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CELKOVY DOJEM

Bohaty, charakteristicky svétly cesky lezdk se znatelnym sladovym a chme-
lovym charakterem a dlouhym a zakulacenym doznivanim. Komplexni, ale
vyvézené a osvézujici pivo. Sladové chuté jsou na lezdk typu Pilsner kom-
plexni a hotkost je vysokd, ale &istd bez ulpivaijici drsnosti, coz pivu dévé
zakulaceny dojem, ktery zvy3uje pitelnost.

CHARAKTERISTICKE SUROVINY

Mékké voda s nizkym obsahem sirand a uhligitand, Zatecky polorany &erve-
nak, éesky plzenisky slad, Eeské spodni kvasinky. Voda s nizkym obsahem
iontd zpsobuje jemny a zakulaceny chmelovy charakter i pfi velkych pouzi-
vanych dévkdch chmele. Hofkost nékterych komerénich zastupcd stylu v po-
slednich letech klesla, i kdyz ne tak hodné jako u Fady némeckych lezakad.

AROMA

Sttedni az stfedné& vysokd chlebnatd sladovd chut s nizsim az vy3sim stfed-
nim kofenitym, kvétinovym a bylinnym chmelovym aromatem. Urovef vyvé-
Zeni mezi sladem a chmelem se moZe lisit, aviak jejich souhra je bohatd
a komplexni. Lehky diacetyl, nebo velmi nizké ovocné chmelové estery jsou
akceptovatelng, ale nemusi byt pfitomny.

VZHLED
Zlaté az temné zlatd barva. Vynikajici &irost. Hustd, dlouhotrvaijici a krémo-
va bilé péna.

CHUT

Bohatd, komplexni, sladovd chlebnatost kombinované se znatelnou, ale jem-
nou a zakulacenou hotkosti a kvétinovym a kofenitym chmelovym aromatem.
Sladové a chmelové chuté jsou stredni aZ vyssi sttedni intenzity. Télo mize
obsahovat lehky dotek karamelu. Hotkost je vyraznd ale nikdy hruba a ulpi-
vajici. Dlouhé doznivéni miZe byt balancovéno smérem ke chmelu nebo
sladu, ale nikdy ne agresivné sméfovano na jednu stranu. Nizky az stfedni
diacetyl a nizké chmelové estery jsou tolerovatelné, ale nemusi byt pritomny.

POCIT PO NAPITI
Stfedni t&lo. Nizky az stfedni fiz (nasyceni).

KOMENTARE

Obecné patfi do rodiny lezdkd plzefiského typu, nebo také Pilsner. Tento
styl je kombinaci stylu svétly lezék (11-12,9 °P) a svétlé specidlni pivo
(13-14,9 °P) (pozn. red. dle eské legislativy). V Cesku je &asto jako
.Plzef/plzefiské” nazyvan pouze Pilsner Urquell, i kdyz je celosvétové béz-
né vyuzivano slovo ,Pilsner” pro viechny lezéky plzefiského typu. Kvasnico-
va verze téchto lezdky je v Cesku taktéZ oblibend. MiZe byt krouzkovang,
nebo jsou priddny Cerstvé kvasinky po kvaseni. Tyto varianty jsou ob&as
kalné s jemnou kvasnicovou chuti a zvysenym chmelovych charakterem. Mo-
derni pfiklady tohoto stylu se li3i vyvaZenim sladu a chmelu a mnoho z nich
neni tak nachmelenych jako Pilsner Urquell.

HISTORIE

Za vyndlezce tohoto piva, a tak i pivniho stylu, je povaZzovén bavorsky sla-
dek plzenského pivovaru Josef Groll, ktery uvafil prvni vérku tohoto piva
roku 1842 v nové postaveném mésfanském pivovaru v Plzni. Od & doby je
historie tohoto stylu Gzce spjata s plzefiskym pivovarem a znackou Pilsner
Urquell.

BJCP Beer Style Guidelines - 2015 Edition | © Cech domdcich pivovarniks, z. s., 2017

POROVNANI STYLU

Syt&jsi barva, bohatsi sladové t&lo nez némecké lezdky (German Pils) s pl-
n&j&im doznivanim a &istdim a jemnéjEim dojmem. Siln&j3i nez Cesky svétly
lez8k / Czech Pale Lager.

PODSTATNE (VITALN{) HODNOTY
IBU  30-45

SRM  3,5-6 / EBC 7-12

OG  1,044-1,060 / 11-14,7 °P
FG  1,013-1,017 / 3,3-4,3 °P
ABV  4,2-58%

KOMERCNI PIVA

e Bernard Svétecni lezék

*  Gambrinus Premium

 Kout na Sumavé Koutskd 12°
e Pilsner Urquell

* Pivovar Jihlava Jezek 11°

* Primdtor Premium

* Unatickg 12°

STITKY
bézné silné, svétlé, spodné kvasené, sttedni Evropa, tradiéni styl,
plzefisky lezdk, vyvdzené, chmelové



KATEGORIE B

ALTBIER

SLADEK
PETR MERKA

0 PIVU

Uvareno pod dojmem jednorazové varky Altbi-
eru z kolekce Cross the world pivovaru Vyskov
zr.2013 dle vlastniho originalniho receptu, ktery
jsem konzultoval s tehdejsim sladkem pivovaru
Vyskov.

h st Altbier (7B)

PE Madina 25L

ﬂ 0G 1,049 12,0 %

I—I BG 1,017 4.3 %
SUROVINY

Rmutovaci 18,0L

‘ Vlyslazovaci 16,0 L

Plzensky 305kg (57,5 %)

¥ Mnichovsky I 210kg (39,6 %)

Karamelovy tmavy 0,15 kg (2,8 %)

m Sladek 30g

Hallertauer Mittelfrih 50¢g

% Safale S-04 1 bal

Madte recept na pivo, se kfer)'/m bysfe se rddi pochlubili? Varite néjck)'/ neobvykly typ piva¢ Varite pivo, které bylo Uspésné na domdci nebo zahraniéni soutézi2
Pokud bysfe se chtéli podé/if o své zkusenosti se ¢tendri Pivare, tak mizete vyplnif formulér a my vds recept zpracujeme do této podobyA

LT

INFUZE
53°C
63 °C

73 °C

ALKOHOL HORKOST BARVA
AUTORUV TAG ABV IBU EBC
ALT 4,6 % 28 22

00000 0000

vicestupnova
20 min
40 min

30 min

LT

CHMELOVAR
Ay
Sladek
Sladek
Hallertauer Mfr.

Hallertauer Mfr.

90minutovy

—

. il

FERMENTACE

@ s5dna

svrchni

i

17-19 °C

o Se zbytkovym cukrem

& Minimalné

2 mésice

~»


http://diversity-pivo.blogspot.cz/2017/03/sber-receptu.html

RED DEVIL

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
HANA CHMELAROVA DABELSKY DOBRE 6,7 % 62 24

00000 00000 Inmmmmm

0 PIVU INFUZE vicestupnova
16° ALE jantarové az Cervené barvy (v zavislosti ﬁ @
na $arzi sladu Carared). Dominuje krasna a vy-
raznad vliné novozélandského chmele Nelson 56 °C 30 min
Sauvin. Obsah alkoholu priblizné 6,7 %. Horké, ;
ale vyvazené, i pres svou vyssi silu dobfe pitelné. 65 °C 30 min
h st American Amber Ale (19A) 74 °C 30 min
PE Madina 251 78 °C
B 0G 1,065 16,0 %
I—I FG 1,015 3.8 % ~
w0
LY
SOUTEZNi USPECHY CHMELOVAR 90minutovy
1. misto v soutézi Litomyslsky korbel 2017 ’.:'S/ooo ‘ i @
v kategorii Divoka karta a celkovy vitéz soutéze.
Premiant 35g 90 min
Nelson Sauvin 19 60 min 2 oy <
’ Rodinny pivovar Chmelaf
SUROVINY Nelson Sauvin 1949 10 min ”
Rmutovaci 21,01 ziE
Vlyslazovaci 17,01 g %
Pale Ale 510kg (70,0 %) 3
2F
¥ CaraRed 146kg (20,0 %) 85
FERMENTACE svrchni 8
Mnichovsky II 0.73kg (10,0 %) "~ 16° AMBER ALE ::
|
Premiant 35 g * Uvafeno v Usti nad Orlici ze smési tfi sladl (Pale ale,
? . 5 oni 18.°C e e
Nelson Sauvin 88¢g Gstecké skoro-artézske vody
@ Nelson Sauvin 50¢g
%* Safale US-05 1 bal.
10 dnd
Zamrazens 80 mU/L
mladina

& Minimalné 6 tydnd

* Pred zakvasenim se ¢ast mladiny stoci do PET
lahve a zamrazi. Pri lahvovan{ se do kazdé
pullitrové lahve prida uréené mnozstvi
rozmrazené mladiny pro nasyceni.

CELKOVA VITEZKA

LITOMYSLSKEHO
KORBELU 2017

Mdte recept na pivo, se kfer)'/m bysfe se rddi pochlubili? Varite néjal(y neobvykly typ piva¢ Varite pivo, které by’o Uspésné na domdci nebo zahraniéni soutézi2
Pokud bysfe se chtéli podé’if o své zkusenosti se ¢tendfi Pivare, tak mizete vyplnif formulér a my vds recept zpracujeme do této podobyA



KATEGORIE D
RIPKA 14°

ALKOHOL HORKOST BARVA
SLADEK AUTORUV TAG ABV IBU EBC
KAREL TOCIK NACHMELENA SUCHA VONAVKA 6,3% 50* 15

00000 00000

0 PIVU INFUZE vicestuphova
zltné o bYIa it 200 Jednone dne
se na internetu objevila fotka jednoho z domo-
varnikl a na ni byla jeho Zitnd IPA. Ta fotka vy- 55 °C 10 min
padala tak bajecné, ze bych ji vypill Asi znate ten .
pocit... Zacal jsem patrat po tomto pivnim stylu, 65°C 70 min
nastrelil recept a pivo uvaril. Po prvni ochutnavce 73 o¢ 10 mi
mne okamzité zaujala zitna chut. min
78 °C 10 min

h st Rye IPA (21B)

PE Madina 25|

ﬂ 0G 1,060 14,7 % E
I—I FG 1,012 31 %

LY
CHMELOVAR 70minutovy
SOUTEZNI USPECHY o / oee i
3. misto v soutézi Moravian Homebrewers Simcoe 6g 60 min
Meeting 2017 v kategorii Zitna IPA. ;
Protafloc 1 tabl. 15 min
Citra 24 g
SUROVINY Cascade 24 g 5 min
Rmutovaci 20,01 Simcoe 18 g
Vlyslazovaci 16,01 Citra 249
o Whirlpool
Pale Ale 4,80kg (72,1 %) Cascade 24 g :
15 min
., Zitny 1,19kg (18,1 %) Simcoe 24 g
v
1V )
CaraPils 053 kg (8,0 %)
. ——
CaraBohemian 0,12 kg (1,8 %)
o P
Simcoe 84 g ® > @ﬁm
@3 Citra 84 g
FERMENTACE svrchni
Cascade 84 ¢ N
B/on A |
eee Protafloc 1 tabl.
@ s5dna 17°C
%* Safale US-05 1 bal.
: @ Citra 3649
Cascade 364g
Simcoe 369
2 dny

€D 1den 5°C

o S nucenym sycenim

& Minimalné 2 tydny

*Vypocteno pomoci IBU kalkuldtoru
na homebrewmap se zapoctenim Whirlpoolu —
dle Petr Novotny

Méte recept na pivo, se kterym byste se radi pochlubili? Varite néjaky neobvykly typ piva2 Varite pivo, které bylo uspésné na domdci nebo zahraniéni soutézi2
Pokud byste se chtéli podélit o své zkusenosti se ctendri Pivare, tak mizete vyplnit formuléi a my vds recept zpracujeme do této podoby.


http://diversity-pivo.blogspot.cz/2017/03/sber-receptu.html

KOD

(vyplni organizator) | KATEGORIE: 3B éesk)'l prémiovy svétly lezak @)
AUTOR:

A

(vyplniErC;Enizétor) KATEGORIE: 3B éesk)'l prémiovy svétly lezak @)
AUTOR:

A

(vyplnl'Enganizétor) karecorie: - 7B Altbier @‘)
AUTOR:

B

(vyplnl'ErC;oDnizétor) karecorie: - 7B Altbier @)
AUTOR:

B

(vyp|n.'§85nizaror) KateGoRE:.  19A American Amber Ale @‘)
AUTOR:

cC

(vyp|nf585nizaror) KaTEGORE:  19A American Amber Ale @‘)
AUTOR:

C

(vyp|nf585nizafor) KATEGOREE:  21B 2il‘n)" IPA @‘)
AUTOR:

D azey v

(vyp|nf§85nizafor) KATEGORIE:  21B 2il‘n)" IPA @‘)
AUTOR:

D NAZEV PIVA:

Mozete vyplnit v Adobe Acrobat Readeru a vytisknout na stolni tiskdrné.
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