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EDITORIAL
VézZeni étendfi,

téch pdr mésicd uteklo jako voda a mou milou povinnosti je Vém
ted’ predstavit druhé &islo magazinu Pivaf. V tomto ¢isle naleznete
i nékolik novych rubrik, které mi délaji velkou radost a zpesttuji ob-
sah &asopisu. Doslo tedy opét k mirnému rozsifeni zdbéru Pivare
tak, aby si zde nadel néco kazdy domdci slédek - od zaddtednika
az po pokroilého.

Jedté nez Vdm predstavim &lanky tohoto &isla, dovolte mi nékolik
osobnich pozndmek. Prdce Cechu domdcich pivovarnikd i redakce
Easopisu Pivaf je postavena na ochoté nékolika mdlo lidi, ktefi délaiji
néco vysoce nad rdmec bézné domovarnické &nnosti. Vénuiji této
préci vlastni volny &as, a to navic zcela zdarma. Véfte, Ze toho &asu
je opravdu hodné, obéas i vice nez mizeme unést. Casto se setkd-
vém s otdzkami a Zasto si je i sém kladu: Pro¢ to vlastné délame?
Mdme to zapotfebi? Jak vz to byvd, tak odpovéd neni jednoduchd
a vz vibec si netroufdm mluvit za viechny. Tudiz se Vam pokusim
poskytnou ryze osobni odpovéd.

Kdyz jsem s tim viim zalal, bral jsem to jako &innost, jak pomoci
kolegim domdcim slddkdm k rozvoji a jak pfedévat znalosti a zku-
$enosti ddle. Délal jsem to tedy pro ty, ktefi mou tvorbu Zetli, af vz to
byl blog nebo posléze Pivatka a ted’ Pivat. Zékladni problém toho,
kdyz néco délate navic pro ostatni, je ten, Ze vds to nuti mit pocit,
ze vichni budou rozumét tomu, pro¢ to déldate. Pfedeviim mdte ale
pocit, Ze to musi viichni ocefiovat. Pak vés hrozné mrzi, kdyz se vy-
skytnou lidé, ktefi se vasi snaze posmivaii, nebo ji treba podkopdvaii,
i kdyZ sami se ni¢emu produktivnimu nevénuiji. Kritiku v hlavé odbijite
(ne)argumentem: , Ty nemds co fikat. Prvni ukaz cos ty udélall” Prav-
dou dle je, Ze je trochu namyslené si myslet, Ze vasi snahu kazdy
oceni. ProtoZe neoceni. Veelku brzy jsem zjistil, Ze takhle to mize
fungovat asi jeding, kdyz proddvate na ulici zmrzlinu a za kaz-
dy kopecek dostanete nejen zaplaceno, ale jesté Gsmév od cesty.
S takovou bych se na to viechno uz hodné ddvno vykaslal.

Aby se z toho &lovék doslova nezbldznil, musi v tom naijit néco &isté
sobeckého, co uz v tom ddvno bylo, ale jeden si to nerad pFizndvd.
Pravdou totiZ je, Ze nejjednodussi je se smifit s faktem, Ze to &lovék
vlastné déld pro sebe. To je néco, co bych mohl tfikrét podirhnout.
To ale vibec nevyluluje, Ze z toho maiji prospéch i ostatni. Pivo je
moje vdaden, a tak se mu snazim porozumét, jak jen to jde. Pokud jste
nékdy zkusili néco napsat, tak vite, Ze b&hem toho, kdyz se snazite
néco vysvétlit ostatnim, se to nejlépe naudite sami. To se presné stalo
mé&, a proto mé& za&alo bavit psét pro ostatni, tudiz pro sebe. Sam
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jsem se totiz béhem téhle &innost naudil mnoho a moc dobfe vim,
ze jinak bych toho nev&dél ani polovinu. Délat néco pro sebe je
také obrovskd dleva, protoZe to se sebou obvykle myslite upfimné
a na nic si nehrajete. Snésite tak sndze kritiku a chdpete ji spis jako
ndmét k sebezdokonaleni. ProtoZe to déldte pro sebe, tak také nic
neocekdvéte od ostatnich na opldtku. Jejich reakce uz pro vés ne-
jsou dovodem ke zvyseni jesitného ega (pokud jsou kladné), nebo
divodem pro vztek (pokud jsou zdporné). Jsou to prosté jen reakce,
z kterych si vyberete jen to, co vas posune zase ddle. Nic vic, nic
mif. Nabydete také zpét svobodu byt sém sebou. Pak nejste ob-
chodnikem s destém, ale ostatnim nabizite sam sebe. Nic vic, nic min.
Jediné, co ocekdvdte, je reakce, kterd je palivem vasi daldi cesty.
Af uz je jakdkoliv.

Tak jsem trochu oklikou zodpovédél ty zpropadené otdzky: Pro¢
to vlastné dé&ldm2 Mdm to zapotfebi? Musite se spokojit pou-
ze s moji odpovédi, protoze v tomhle nemohu mluvit za ostatni.
Otdzkou ale je, co na to Vy2 V Pivafi je totiz prostor i pro Vase
Elanky, které prospéiji ostatnim, ale i Vém samotnym. Tak co, jdete
do toho s ndmi?

Velkym oslim mostkem jsme se tak dostali k tomu, co udéldno jest.
Tedy k obsahu tohoto &isla Pivare.

Po Chmelovdarku obdobi soutéZi jedté stdle zcela neutichlo a v me-
zidobi se domovarnici utkali na degustanim soutézi Litomyslsky
korbel. Franta ,Ferenc” Sykora se ndm tedy pokusi nastinit atmo-
sféru této vyborné akce a predstavi ndm vie od systému hodnoceni
az po samotné vitéze. Jako bonus si pak mizete uvafit nékteré recep-
ty, které zde sklizely Uspéch.

MozZe se stdt, Ze vam plnd lednice jednoho druhu piva prosté pferos-
te pres hlavu. Pak se vam bude uréité hodit nékolik tipd, jak téméf bez
ndmahy ziskat vic riznych piv nardz. Své zkudenosti z této oblasti
jsem se tak pokusil sepsat v &lénku ,VaFime vice piv najednou
- aneb za mdlo penéz vic muziky”. Uvidite, Ze zpestieni vasi do-
mdci produkce je snazsi, nez jste si vibec mysleli.

Martin Urban se ve svém seridlu Evergreeny diskuznich fér bude
tentokrat vénovat problematice IBU a studeného chmeleni. Tak
jak to je2 Kolik IBU mizeme pfipocitat ze studeného chmeleni?
Nebo bychom méli radéii fikat hotkoste To vie se dozvite.

Minule jsme zadali objevovat krdsy a chuté belgickych piv, v éemz
budeme pokracovat v &ldnku Honzy Doubka, ktery se dnes podivd
na zoubek Saisonu. To je idedIni sezénni pivo, které miZete uvafit
v 1ét& nebo tfeba na cechovni soutéz Kostelecky Zejdlik.

Dal3im seridlem, ktery se dockal pokracovéni, je pdrovani jidla
a piva. Co myslite, je dulezitéjsi chut anebo viné& pokrmu?
To bude hlavnim tématem &lénku Tomése Hasika, s kterym si pak
je$té uvaiime klobdsky na pivu, tematicky jak jinak nez na Saisonu.

s

V rubrice ,Projekt vyddni” se dnes budeme vénovat jednomu ze z&-
kladnich a nejoblibenégjsich zafizeni - STC-1000. Tuhle masinku
nejast&ji pouzivdme k fizeni lednice k dosazeni zddané teploty
kvaseni. Dnes se ho naucime sestavit a fidit s nim celou Fadu procesd.

Mozn4 jste v nedavné dobé postiehli na facebooku diskuzi tykaijici
se tradiéniho vafeni piva v Norsku. Tony Kom ziskal pravy kveik
pfimo z Norska a toto tradiéni pivo uvafil. V jeho &lénku se mozete
1&3it na popis této zajimavé pivovarské tradice a také na postiehy
Z vareni.
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Pokud se vafeni piva vénujete jiz néjakou chvili, uréité jste se jiz za-
my3leli nad pouzivanim kyvet a piipadné kegd. Jednd se o Eastou
cestu pokrodilych domovarnikd, ponévadz pfindsi v domdacich pod-
minkdch celou Fadu vyhod. My se tentokrét podivdme s Mirkem
Cernym na zoubek kyvetdm. Dozvite se, co viechno budete potie-
bovat, jak byste s timto vybavenim (ne)méli zachdzet a jako bonus
nakonec si dokladné popiseme nucené syceni.

Cesky pivni festival se letos dockal fady novinek a vypada to,
ze pod novym vedenim se bude jednat o solidni akci, kterou by ne-
mé&l minout Z&ddny milovnik dobrého piva. O tom, co jste mohli vidét,
vypit a snist na letodnim roéniku, se rozpovidd Martin Urban, ktery
neodolal a navitivil festival dokonce hned né&kolikrdt.

V tomto ¢&isle budeme testovat zbrusu novou rubriku nazvanou pfi-
léhavé ,Experimentdlni homebrewing”. Ukdzeme si, Ze na to,
abyste mohli experimentovat s pivem vibec nepotiebujete plné vy-
bavenou laboratof, ale bohaté vém postadi trocha trpélivosti, bézné
kuchyfiské a pivovarské vybaveni a $petka Vadi zvédavosti. Pevné
v&Fim, Ze Vds piesvédlime, ze hrdt si doma tak trochu na védce je
nejen zdbavné, ale i velmi uziteéné. Martin Urban ndm ukdze, jak
se naudit poznévat vlivy roznych chmelt pfi studeném chmeleni,
a to pomérné zdbavnou metodou, kdy téméF biblicky proméni vodu
v pivo (tzn. ,Gambd&&” v opravdové pivo). V druhém élanku této
sekce se védm pak pokusim ukézat, jak vhodné provedeny pokus do-
vede zodpovédét otdzku, kterd v sobé skryva vice, nez se na prvni
pohled zd4. Budeme se vénovat riznym cukrom a jejich kvaseni,
coz vyuzijeme k zase o trochu lepsimu porozuméni kvaseni piva.

Premysleli jste nékdy, jak se vafilo pivo ve stredovéku? A védsli
iste, ze je v Cesku misto, kde se pokouseji stfedovéké vareni piva
napodobit? Radek Michel nés tedy vezme sebou na krétkou exkurzi
do stfedovéké varny v Détenicich.

Uplné nakonec tohoto vyddni jsem si schoval néco, na co fada do-
mdcich sladkd éekd uz hodné dlouho. Uz bylo naéase, aby se nékdo
pustil do kompletniho pFekladu dnes uz legenddrnich BJCP Style
Guidelines 2015, nemyslite? Doposud méli vsichni, ktefi nevlédnou
angliétinou, k dispozici pouze omezené mnozstvi prelozenych piv-
nich styld, které pfeloZili pofadatelé nékterych soutézi (MHM a Pra-
gue Homebrewing Competition). Touto rychlosti bychom se viak
kompletniho prekladu pravdépodobné nikdy nedokali, a tak jsem
se na fo rozhodl vrhnout sém. Ziskal jsem svoleni k piekladu a pu-
blikovani od organizace Beer Judge Certification Program (BJCP),
a tak v tomto &isle Pivafe mizZete nalézt prvnich sadu kompletné pre-
loZzenych styld. Nejednd se o styly jen tak ledajaké, ale zdmérné
jsem se snazil vybirat styly nejéastéji vafené a ty, na které jste v ne-
ddvnu narazili nebo brzo narazite na soutézich.

Myslim tedy, Ze jsme tentokrdt nejen udrzeli latku prvniho é&isla,
ale moznd ji i trochu zase zvedli. To uZ viak musite posoudit sami.
J& bych viak chtél jesté na zavér tohoto editorialu podékovat viem
tém, ktefi se na tomto &isle podileli. Pdnové a démy, patfi Vém mé
hlubokd poklonal A Vy, mili ¢tendfi, uZijte si toto &islo a nezapome-
te ndm posilat své recepty, &ldnky, ndpady, ndzory a cokoliv daliiho!
V dalsim &isle uz se moZe vyjimat prévé vase pracel!

Dej Boh stastil

Petr Novotny,
$éfredaktor
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